
MENU’ D’ASPORTO – DAL MASSIMO GOLOSO 

ANTIPASTI: 

 

• TARTARE DI CARNE SALADA CON FUNGHI E GRANA  

• INVOLTINI DI CARNE SALADA CON RICOTTA ED ERBA CIPOLLINA 

• STRUDEL DI SPINACI CON PROSCIUTTO COTTO DELLA CASA E FORMAGGIO CASOLET  

 

PRIMI: 

• LASAGNE AL RAGU’ DI MAMMA ORIETTA  

• LASAGNE MORTANDELA E CASOLET  

• GNOCCHETTI TIROLESI CON CREMA DI FUNGHI, SPECK E FORMAGGIO  

• STRANGOLAPRETI CON PANCETTA AFFUMICATA E FONDUTA DI TRENTINGRANA  

 

SECONDI: 

 (TUTTA LA CARNE VIENE COTTA A BASSA TEMPERATURA SOTTOVUOTO PER GARANTIRVI SAPORE E 

MORBIDEZZA UNICI) 

• ARROSTO DI FARAONA CON PANCETTA E RIPIENO AGLI AGRUMI  

• ROTOLO DI CONIGLIO RIPIENO CON SPECK E PANCETTA DI MAIALE NERO BRADO 

• GUANCIALINO DI MAIALE CON POMODORO AL BASILICO E VERDURINE 

• ARROTOLATO DI VITELLO CON LARDO ED ERBETTE AROMATICHE 

• COTECHINO NOSTRANO CON LENTICCHIE IN UMIDO SALTATE CON PANCETTA 

 

CONTORNI 

• CRAUTI, POLENTA TARAGNA A FETTE, PEPERONATA, PATATE AL FORNO.  

• VERDURE GRILL, FUNGHI SPADELLATI  

 

 

Info e prenotazione: Tel. 0463/536129 - Cell. 3494338144 


